SEMANA
20/01 al 27/01 S MADRID

C. de Ferrer del Rio, 7, Salamanca, 28028 Madrid
por

Sashimi de salmon rojo salvaje de Alaska marinado en aceite de sacha inchi
y soOja, ikura curado en pisco y vinagreta de ajies y sésamo.

Sudado de bacalao negro de Alaska en curry verde y encurtidos.

C. de San Agustin, 3, Centro, 28014 Madrid
por

Bunuelo de bacalao negro de Alaska con alioli de miso
Nigiri de salmon rojo salvaje de Alaska

Nigiri de salmon rojo salvaje de Alaska y panceta ibérica

Gunkan ikura

C. de Velazquez, 6, Salamanca, 28001 Madrid
por

Tartar de salmon rojo salvaje de Alaska con sus huevas
Salmon rojo salvaje de Alaska teriyaki
Salmon rojo salvaje de Alaska a la plancha con salsa de algas

Bacalao negro de Alaska marinado en miso

Nigiri de salmon rojo salvaje de Alaska
Nigiri de salmodn rojo salvaje de Alaska kimuchi
Nigiri de salmdn rojo salvaje de Alaska flambeado
Nigiri de bacalao negro de Alaska con miso

Nigiri de ikura con yema de huevo de codorniz
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\/ Salvaje, Natural & Sostenible


https://gamancocinanikkei.com/
https://www.gruporicardosanz.com/kyoshi-las-cortes-restaurante-hotel-double-tree
https://www.instagram.com/gaman_madrid/#
https://www.instagram.com/luisarevalo_gaman/
https://www.instagram.com/kyoshi_ricardosanz/#
https://www.instagram.com/juanquirosgarcia/
https://www.gruporicardosanz.com/ricardo-sanz-wellington-hotel-restaurante
https://www.instagram.com/ricardosanzwellingtonnokazoku/#
https://www.instagram.com/teby764/

SEMANA
20/01 al 27/01 S MADRID

C. de Claudio Coello, 114, Salamanca, 28006 Madrid
por

Bacalao negro de Alaska marinado con miso, setas shimeji, shitake y tirabeque
Usuzukuri de salmdn rojo salvaje de Alaska

Kiuri maki de salmoén rojo salvaje de Alaska e ikura

C. de Sanchez Pacheco, 84, Chamartin, 28002 Madrid
por

Shira-ae de limdn , salmon rojo salvaje de Alaska ahumado con tofu, edamame e ikura.,

Hassun de ahora-ae de limdn con tofu, salmdn rojo salvaje de Alaska ahumado y huevas
ikura, daikon encurtido, sashimi de salmaén rojo y bacalao negro de Alaska al miso.

Chirahsi zushi de salmon rojo Salvaje de Alaska, Bacalao negro, seta shiitake, huevo, e ikura.

Sukiyaki de Bacalao negro de Alaska, Ito konnyaku, seta shiitake y verduras.

Calle de San Blas, 4, Centro, 28014 Madrid
por

Won torn de salmon rojo salvaje de Alaska con bechamel de yuzu
Siu Mai de salmon rojo salvaje de Alaska con gelatina tosazu e ikura
Sashimi de salmon rojo salvaje de Alaska
Uramaki de salmon rojo salvaje de Alaska

Bacalao negro de Alaska a la brasa de binchotan con teriyaki de miel de Manuka

C. del Pensamiento, 28, Tetuan, 28020 Madrid
por

Menu Omakase incluyendo pescados del mar de Alaska
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https://www.restaurantetakumi.com/
https://uemura.es/
https://www.instagram.com/takumirestaurante/#
https://www.instagram.com/carlossushi/
https://www.instagram.com/uemurarestaurante/#
https://www.instagram.com/naumiuemurachef/
https://yugothebunker.com/
https://www.instagram.com/yugothebunker/#
https://www.instagram.com/julianmarmolchef/
https://zuarasushi.com/
https://www.instagram.com/zuarasushi/#
https://www.instagram.com/david_arauz_velez/

